Menu Especial.
Per comencar..

*Amanida de formatge de cabra, fruits secs i vinagreta de mostassa .
*Amanida de favetes baby amb vinagreta de menta i pernil Duroc .
*Carpaccio de cansalada cuita a baixa temperatura amb oli verge i sal Maldon .
*Coca torrada de Calcots nets, cuits a la brasa amb anxoves i salsa romesco .
*Crema de pesols amb mousse de formatge suau i cruixent de pernil i pésol Wasabi.
*Pebrots de piquillo farcits de brandada de bacalla amb la seva crema i fons d’espinacs .
*Cors de carxofes de temporada saltejades amb pernil Duroc i gambes .

*Pop de muntanya a la gallega amb fons de patata ( Orella de porc)

*Raviolis de pasta Wanton amb confit d’anec, poma, foie i reduccio de fruits vermells.

*Fideua de peix i marisc amb all i oli.
*Canelons de rostit amb salsa de ceps.
*Pésols negres de Montclar, saltejats amb botifarra esparracada ,cansalada
i un toc d’all i oli suau d’alls tendres.
*Pica- Pica de 7 tapes. (taula completa)
*Coca torrada i sucada de Folgueroles amb pernil ibéric. Sup. 7€
*Cargols a la llauna amb les nostres picades 6€

Continuem amb un segon plat...

*Bacalla gratinat amb all i oli de poma i fons de patata i tomaquet.
*Cua de rap a la marinera amb gamba i musclos .
*Salmo fresc ala planxa acompanyat de verduretes de I’hort .
*Gall de Sant Pere a la donostiarra amb cruixent de porros i llit de patata .
*Variat de peix a la planxa. (Rap, sipia, llenguado, gambes, escamarlans i navalles) Sup.15€

*Secret de porc Duroc a la brasa acompanyat amb esparrecs bladers i romesco.
*Tira de Costella de porc Ral, rostida al forn amb reduccié de mel i citrics .
*Rodo de vedella amb bolets de temporada, cuinat a baixa temperatura.
*Cuixa de confit d’anec a la catalana amb prunes i pinyons .

*Peu de porc guisats amb gambes .

*Espatlla de xai del Lluganeés guisada amb daus de patata.

*Xai del Llucanés a la brasa amb patates rosses. Sup. 4€
*Entrecot de vedella del bergueda a la brasa (400 grams aprox.) Sup. 8€
*Filet de vedella ala brasa amb tatin de ceba o al gust. Sup. 15€

*Raccio de Coca de Folgueroles amb tomaquet. 3.5€
*Llauna de cargols per compartir amb les nostres picades. 15€

NOTA: Menu infantil i al-lérgies demanar als cambrers *Plats sense gluten. *Plats adaptables sense gluten.
“Els mends no es poden compartir “Postres, pa i aigua ( Preu: 27.95€ iva inclos)



